Vanocni susenky

Budete potrebovat

Trtinovy cukr

Mouka hladka

Maslo

Vejce

Kakaovy prasek
Kyprici prasek Vitana

Sal

Recepty

50 g

100 g

1 ks
59
Y IZiCky

Y 1zicky



Podmasli 10 g

Mandlova mouka 409
Cervena gelova barva 109
Bila cokolada 50 g
Vanilkova pasta V2 1ZiCky
Cukr moucka na obalovani 150 g

Priprava receptu

Prosatou hladkou mouku smichejte s kakaovym praskem, kypficim
praskem, soli, mandlovou moukou, nastrouhanou bilou ¢okoladou a
titinovym cukrem. Do promichané sypké smési zamichejte maslo,
vejce, podmasli, gelovou barvu a vanilkovou pastu.

Tésto nechte odlezet v lednici asi 1 hodinu. Vychlazeného tésta
vytvorte kuliCky, které obalte ve vrstvé mouckoveého cukru. KuliCky
dejte péci do vyhraté trouby na 170 °C asi 13 — 15 minut.



